
Dolci 
Vita

FOUTU POUR FOUTU...

TIRAMISÙ UPDP/ 12
La ricetta tradizionale della casa

CHOCO MOUSSE / 12
Mousse au chocolat 70%, éclats de chocolat noir

FRAGOLITA / 11
Tarte avec crème philadelphia et

fraises fraiches

GLACE ARTISANALE 
LABO GELATERIA

5/BOULE 
Glaces : Stracciatella, Sésame Noir, Pistache

Sorbets : Fraise-basilic, Passion, Kiwi
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Antipasti
QUE DES PRODUITS FRAIS EN DIRECT D’ITALIE 

À DÉGUSTER SEUL OU AVEC VOS AMICI

CALAMARI FRITTI............................ 19
Calamars croustillants servis avec une mayonnaise 
citronnée

INSALATE DEL SOLE    ..................... 15
Salade de haricots verts et pommes de terre,
tomates cerises, concombres, oignons rouges 
marinés, copaux de parmesan

FOCACCIA CRUDO E RICOTTA........... 17
Tranches de focaccia maison, jambon de Parme, 
ricotta au basilic et tomates cerises semi-dry

POMODORO LOVERS    ...................... 16
Tomates coeur de boeuf, tomates Green Zebra,          
tomates Ananas et sa bufala bien goûtue

ZUCCHINE ALLA PARMIGIANA   ....... 15
Millefeuille de courgettes fondantes, mozzarella et 
grana padano

POLPO MESSINESE........................... 19
Poulpe mariné au citron sur un lit de tomates 
poêlées, olives et câpres, un aller simple pour la 
Sicile! Aussi disponible en plat à 35.-

pizze
QUE DES BONS PRODUITS FRAIS SUR NOS PIZZAS 

 (SANS GLUTEN +2CHF) 

UN’ESTATE AL MARE.................... 25
Focaccia, tomates coeur de boeuf, thon mariné, 
mozzarella di bufala, basilic et huile à l’ail

NERANO 2.0   ............................... 24
Sauce tomate, courgettes frites à la menthe, 
mozzarella et provolone

HOTLINE........................................ 26
Sauce tomate, mozza fior di latte, salami ventrici-
na croustillant, ricotta à la ‘nduja

HULK    ........................................ 24
Mozza fior di latte, brocoli aux olives, stracciatella 
fumée et grana padano râpé

PANUOZZO..................................... 26
Le fameux sandwich napolitain: pâte à pizza farcie 
de jambon de Parme, mozzarella, tomates et 
roquette

PIZZA DEL MESE
Le pizzaiolo nous sort une création tous les mois 
avec les produits les plus frais du moment

pasta Fresca
DES PÂTES FRAÎCHES (AVEC OU SANS GLUTEN)

MAIS TOUJOURS AL DENTE AVEC AMOUR!

BRONTE / 31
Spaghettoni, crevettes sauvages poêlées, pesto de 

pistache et burrata crémeuse

FUSILLONE PUTTANESCA / 24
Pâtes fraîches, tomates concassées à la main, olives et 

câpres mijotées

L’AMATRICIANA / 26
Fettucine, guanciale fondant mijoté dans une sauce 

tomate et pecorino romano râpé

RAVIOLI RICOTTA E MELANZANE     / 29
Pâtes farcies à la ricotta et à la menthe, accompagnées 

d’aubergine frite dans sa crème, basilic frais et dry 
tomato

MAFALDINE AL TARTUFO     / 36
Nos adorées mais capricieuses mafaldines à la truffe, 

sauce crémeuse à la truffe, champignons de Paris, 
lamelles de truffe fraîchement cueillies

LA SUGGESTION DELLA SQUADRA
Tous les mois notre équipe de cuisine se surpasse pour 

vous faire découvrir les meilleures saveurs d’Italie.
Notre staff vous en dira plus

GRANDI PIATTI / -1
Dégustez une même pasta à plusieurs, servie dans une 
grande piatto au milieu de la table et gagnez 1chf par 

ragazzi.


